<PATLILAR

Kt Recelli Ekmek Tatllsl

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~216 kcal

Bilecik usull sut recelli ekmek tatllsi]zarrakmek dilimlerini siitli sos ve meyve receliyle bulusturarak
yumusak, nostaljik ve pratik bir tatlyapar.

Malzemeler
* 6 dilim Ekmek
* 2 su bardagsut
* 4 yemek kas@iMeyve receli
» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. St ve sekeri 1s1ghker eriyene kadar kargtlrln.

2. Ekmek dilimlerini flrkablnaslkerlestirin.

3. Sutlh karglnekmegin Ustine dokin, receli nokta nokta dagitin.
4. TatllyB0°C flrindD-25 dakika pisirin.

5. Ekmek tatllsIiHBervis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi hafif k1zartmalsos eklendiginde daglimasXiriler.

SERVIS ONERISI

Il1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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