<PATLILAR

Sitlac

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Kolay ~220 kcal

Flrlinddzartlinkhramelize yizuyle klasik Turk sutlacl.

Malzemeler
* 1 litre Sut
* 3 yemek kasfPirin¢g
* 4 yemek kasfSeker
» 2 yemek kasf@iNisasta
« 1 paket Vanilya

Yap ¥l

1. Pirinci ylkaylpsu bardagksuda yumusayana kadar haslayln.
2. Sutu tencerede 1sligslanmg pirinci icine ekleyin.

3. Sekeriilave edip kar§1niD dakika hafif kaynatln.

4. Nisastaylz soguk sitle aclsite ekleyin, koyulasana kadar kargtlrlin.

5. Kaéselere paylastlrlisterseniz 200°C f1rinda10 dakika tstind klzartln.

PUF NOKTASI

Pirinci dnceden haslaylsite ekleyin, daha purizsiz olur.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, tar¢lrserpebilirsiniz.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app

Aclllbar?/10

https://tarifle.app/tarif/sutlac



