<PATLILAR

&utli BalkabagIlatilsl

Toplam 38 dk Haz1rlR dk - Pisirme 26 dk 6 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar?/10

Bursa sitli balkabagatllsthalkabaglrigafif serbet ve sut kremaslyldulusturarak yumusak, parlak ve
kas1klbir tatllyalonustardr.

Malzemeler

« 800 gr Bal kabag1l
0.8 su bardagSeker
1 su bardagsut kremasl

* 0.5 cay kasfjITar¢cln

Yap¥1
1. Kabak ve sekeri tencereye alln.
2. TatllyP dakika pisirin.

3. KremayZEkleyip sogutarak servis edin.

PUF NOKTASI

KabagXok kar§tlrmadarpisirmek dilimlerin formunu korur.

SERVIS ONERISI

Ustiine iri k1yl§wig f1ndie bir damla giil suyuyla sunum kurun.

Alerjenler

Sit
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