<CORBALAR

Yeksaray Sutli irmik Corbasi

Toplam 23 dk HazlrlBdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~154 kcal Aclllbary/10

Aksaray sutlt irmik gorbaslsut ve irmigi nane ile baglayarak bozk1lmutfaglnddem s1lcaklbem yumusakilk
veren al§limadbir k§ corbaskurar.

Malzemeler

* 500 ml Sut

* 500 ml Su

* 4 yemek kas@drmik
* 15 gr Tereyagl

1 cay kas@iNane

Yap¥1
1. Sitve suyu tencerede 1sltln.
2. irmigi ekleyip kar§1mD dakika koyulasana kadar pisirin.

3. TereyadVe nane ile tamamlaylservis edin.

PUF NOKTASI

irmigi azar azar eklemek tencerede topak kalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Yanlndimon dilimi ve kdzlenmis biber, tstlinde bir fiske pul biberle s1lcakabakta verin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sutlu-irmik-corbasi-aksaray-usulu



