>HAMUR ISLERI

Ritlh Kete

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbarb/10

Bingol sutli kete, yumusak hamuru sitli icle pisirerek katmanllhafif tatllms& cay sofralllbir dogu ¢oredqi
sunar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

e 1 su bardagsit

« 40 gr Tereyagl

» 2 yemek kasfiSeker
0.3 su bardagSu

Yap¥1

1. Unu st ve suyla yogurup hamur hazlrlaylizerini kapatl®25 dakika bekletin.
2. TereyadVe sekeri kar§tlrarakkete icine sirllecek harchazlrlayln.

3. Hamuru ag¢lpyaglici sirtn, rulo yaplgkendi etraflndasarln.

4. Tepside 15 dakika bekletin, bu slradd1rif@D°C'ye 1s1tln.

5. Keteyi Ustli renk alana kadar 25-28 dakika pisirip biraz 111nd1rln.

PUF NOKTASI

Sutll ici ok s1lvdlrakmamalketenin tabanlntramur kalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yanlnalemli cay eslik etsin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sutlu-kete-bingol-usulu



