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>P Sütlü Kete
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~236 kcal Açl1k bar1 5/10

Bingöl sütlü kete, yumuşak hamuru sütlü içle pişirerek katmanl1, hafif tatl1ms1 ve çay sofral1k bir doğu çöreği 
sunar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 40 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 0.3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Unu süt ve suyla yoğurup hamur haz1rlay1n, üzerini kapat1p 25 dakika bekletin.

2. Tereyağ1 ve şekeri kar1şt1rarak kete içine sürülecek harc1 haz1rlay1n.

3. Hamuru aç1p yağl1 içi sürün, rulo yap1p kendi etraf1nda sar1n.

4. Tepside 15 dakika bekletin, bu s1rada f1r1n1 190°C'ye 1s1t1n.

5. Keteyi üstü renk alana kadar 25-28 dakika pişirip biraz 1l1nd1r1n.

PÜF  NOKTASI

Sütlü içi çok s1v1 b1rakmamak ketenin taban1n1n hamur kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yan1na demli çay eşlik etsin.

Alerjenler

Gluten Süt
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