>HAMUR ISLERI

Hydney Meat Pie

Toplam 95 dk Haz1rl40 dk - Pigirme 55 dk 6 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbarl/10

Avustralya meat pie, klymakbyu gravy harc1miilfoy ve tart hamuru arasindaisiren, elde yenebilen
doyurucu etli turtadir.

Malzemeler

¢ 700 gr Dana klyma

¢ 1 adet Sogan

1 adet Havug

» 2 yemek kas@iUn

» 1 yemek kasfiDomates sal¢gasl

* 1 yemek kas@MWorcestershire sos
e 2 su bardagEt suyu

* 6 yaprak Milféy hamuru

* 1 adet Yumurta

YapH¥1

1. Sogan ve havucu 6 dakika yumusatln.

2. Klymagkleyip 8 dakika kavurun.

3. Un ve salcaykatl? dakika kargtlrin.

4. Etsuyu ve Worcestershire sosu ekleyip harc118 dakika koyulastlrin.
5. Harctamamen sogutun.

6. Tart kallplarldemur yerlestirip ic harcpaylastlrin.

7.  Milfoy kapaklarkapatlyumurta striin ve 200°C flrindb dakika pigirin.

PUF NOKTASI

ic harckogutarak koymak hamurun yag1retitmeden kabarmaslngardineder.

SERVIS ONERISI

Domates sosu ve yesil salatayla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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