
< p TAT L I L A R

<p Sydney Meyveli Pavlova
Toplam 100 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 75 dk 8 kişilik Orta ~310 kcal

Pavlova, d1ş1 ç1t1r içi yumuşak beze taban1n1 krem şanti ve taze meyvelerle tamamlayan hafif görünümlü 
Avustralya tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 4 adet Yumurta ak1

• 1.3 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 1 çay kaş1ğ1 Sirke

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 su bardağ1 Çilek

• 2 adet Kivi

Yap1l1ş
1. Yumurta aklar1n1 yumuşak tepe olana kadar ç1rp1n.

2. Şekeri azar azar ekleyip parlak sert beze yap1n.

3. Nişasta ve sirkeyi spatulayla nazikçe kar1şt1r1n.

4. Bezeyi yuvarlak yay1p 120°C f1r1nda 70-75 dakika kurutun.

5. Soğuyan taban1 krema ve meyvelerle tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Bezeyi f1r1nda soğutmak yüzey çatlaklar1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Krema, çilek, kivi ve passion fruit ile soğuk servis edin.

Alerjenler

Yumurta Süt
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