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>^ Yaban Mersin Soslu Syrniki
Toplam 24 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~232 kcal Açl1k bar1 6/10

Yaban mersin soslu syrniki, lorlu küçük pankekleri meyve sosuyla buluşturarak sütlü, yumuşak ve tatl1-ekşi 
bir Rus kahvalt1s1 kurar.

Malzemeler

• 300 gr Lor peyniri

• 1 adet Yumurta

• 0.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Yaban mersini

• 2 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Lor, yumurta ve unu kar1şt1r1p şekil verilebilir yumuşak hamur haz1rlay1n.

2. Harçtan küçük yuvarlaklar yap1p hafifçe bast1r1n.

3. Syrnikileri tavada her iki yüzü toplam 6-8 dakika pişirin.

4. Yaban mersinini şekerle 3-4 dakika kaynat1p sos yap1n.

5. Pankeklerin üstüne sos dökerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavay1 çok k1zd1rmamak iç k1sm1 kurutmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak üçlüsü ve bir bardak s1cak sahlep eşlik ettiğinde tamamlan1r.

Alerjenler

Süt Yumurta Gluten
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