<KAHVALTILIKLAR

Saban Mersin Soslu Syrniki

Toplam 24 dk Haz1rllld dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar®b/10

Yaban mersin soslu syrniki, lorlu kiigiik pankekleri meyve sosuyla bulusturarak sutlii, yumusak ve tatl1-ei
bir Rus kahvaltlKurar.

Malzemeler
« 300 gr Lor peyniri
1 adet Yumurta
* 0.5 su bardagln
¢ 1 su bardaglyaban mersini

» 2 yemek kasfiTToz seker

Yap¥1

1. Lor, yumurta ve unu kargtlriekil verilebilir yumusak hamur hazlrlayln.
2. Harctan kiicuk yuvarlaklar yaplmafifce bastlrln.

3. Syrnikileri tavada her iki yuzl toplam 6-8 dakika pisirin.

4. Yaban mersinini sekerle 3-4 dakika kaynatlpsos yapln.

5. Pankeklerin Ustline sos dokerek servis edin.

PUF NOKTASI

TavayXok klzdlrmamagkklsnklrutmaz.

SERVIS ONERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak tclisi ve bir bardak slcalsahlep eslik ettiginde tamamlanlr.

Alerjenler

Sut Yumurta Gluten
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