<KAHVALTILIKLAR

&yrniki

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~290 kcal Aclllbar®b/10

Rus lor pankekleri yumusak peynirli hamurdan hazlrlanlgvada klzarlndahvaltlydatlbir tabak olur.

Malzemeler
* 400 gr Lor peyniri
1 adet Yumurta
* 4 yemek kas@iUn
» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. Lorun fazla suyunu allnunu tezgaha serpin, tavaybrta ateste 1s1tln.

2. Lor, yumurta, un ve sekeri puriizsiiz bir har¢ olana kadar kar§tlrln.

3. Harctan avug ici buytkliginde parcalar koparlmafif yassdiskler sekillendirin.

4. Tavada iki yuzint 6 dakika pisirin.

o

Syrniki'leri Gzerine regel ve stizme kaymak koyarak tabaklayl1n.

PUF NOKTASI

Yumurtays1wEkrine bir parca tereyagda pisirmek i¢ dokuyu nemli tutar.

SERVIS ONERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak Uclisi ve bir bardak slcalsahlep eslik ettiginde tamamlanilr.

Alerjenler

Sat Yumurta Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/syrniki



