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Rus lor pankekleri yumuşak peynirli hamurdan haz1rlan1r, tavada k1zar1nca kahvalt1ya tatl1 bir tabak olur.

Malzemeler

• 400 gr Lor peyniri

• 1 adet Yumurta

• 4 yemek kaş1ğ1 Un

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Lorun fazla suyunu al1n, unu tezgaha serpin, tavay1 orta ateşte 1s1t1n.

2. Lor, yumurta, un ve şekeri pürüzsüz bir harç olana kadar kar1şt1r1n.

3. Harçtan avuç içi büyüklüğünde parçalar kopar1p hafif yass1 diskler şekillendirin.

4. Tavada iki yüzünü 6 dakika pişirin.

5. Syrniki'leri üzerine reçel ve süzme kaymak koyarak tabaklay1n.

PÜF  NOKTASI

Yumurtay1 s1v1 yerine bir parça tereyağda pişirmek iç dokuyu nemli tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak üçlüsü ve bir bardak s1cak sahlep eşlik ettiğinde tamamlan1r.

Alerjenler

Süt Yumurta Gluten
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