<PATLILAR

Syarlotka

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~252 kcal Aclllbar?/10

Szarlotka, tar¢1lnélma dolgusu ve klrllgdramur katlarlyldolonya ev pastacf1lnin tanlnanen rahatlatlcl
tatl1llarlnddoiridir.

Malzemeler

e 3 su bardagln

« 120 gr Tereyagl
1 adet Yumurta

* 5 adet EIma

« 1 tatikas@Trar¢ln

Yap¥1

1. Un, tereyagde yumurtayla hamur hazlrlaylmzdolablnd&0 dakika dinlendirin.
2. ElmalarXendeleyip tar¢lnldavada suyunu blraklggkene kadar pisirin.

3. Hamurun yarlskallbaaylnelmalici Ustine esit bicimde dagltin.

4. Kalan hamuru tizerine rendeleyin ya da ince tabaka halinde yerlestirin.

5. Onceden 180°C 1s1t§lihdln®5-40 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ElmalharcXazla sulu blrakmamalalt tabanlmgevrekligini korur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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