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Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~252 kcal Açl1k bar1 2/10

Szarlotka, tarç1nl1 elma dolgusu ve k1r1lgan hamur katlar1yla Polonya ev pastac1l1ğ1n1n en tan1nan, en rahatlat1c1 
tatl1lar1ndan biridir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 120 gr Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

• 5 adet Elma

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Un, tereyağ1 ve yumurtayla hamur haz1rlay1p buzdolab1nda 20 dakika dinlendirin.

2. Elmalar1 rendeleyip tarç1nla tavada suyunu b1rak1p çekene kadar pişirin.

3. Hamurun yar1s1n1 kal1ba yay1n, elmal1 içi üstüne eşit biçimde dağ1t1n.

4. Kalan hamuru üzerine rendeleyin ya da ince tabaka halinde yerleştirin.

5. Önceden 180°C 1s1t1lm1ş f1r1nda 35-40 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Elmal1 harc1 fazla sulu b1rakmamak alt taban1n gevrekliğini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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