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>Ð Ordu Taflan Şerbeti
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Kolay ~72 kcal Açl1k bar1 1/10

Ordu taflan şerbeti, karayemişi limon ve az şekerle kaynat1p soğutarak Karadeniz yazlar1nda ferah, koyu 
renkli ve hafif buruk bir içecek sunar.

Malzemeler

• 300 gr Karayemiş

• 1.5 lt Su

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Karayemişi y1kay1p tencereye al1n.

2. Su ve şekerle birlikte 12 dakika kaynat1n.

3. Limon suyunu ekleyip süzün, tamamen soğutarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karayemişi uzun kaynatmamak buruk tad1n aş1r1 sertleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Bol buzla soğuk servis edin.
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