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XBrdu Taflan Serbeti

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay

~72 kcal Aclllbar1/10

Ordu taflan serbeti, karayemisi limon ve az sekerle kaynatlgogutarak Karadeniz yazlarlndderah, koyu

renkli ve hafif buruk bir icecek sunar.

Malzemeler

« 300 gr Karayemis
«151tSu

¢ 0.5 su bardagTloz seker

» 2 yemek kasfilimon suyu

Yap¥1
1. Karayemisi ylkaylpncereye alln.
2. Suve sekerle birlikte 12 dakika kaynatln.

3. Limon suyunu ekleyip stiziin, tamamen sogutarak servis edin.

PUF NOKTASI

Karayemisi uzun kaynatmamak buruk tadlraslekrtlesmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Bol buzla soguk servis edin.
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