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>T Taflan Turşulu Patates Tava
Toplam 26 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~192 kcal Açl1k bar1 3/10

Ordu usulü taflan turşulu patates tava, k1zaran patatesi meyvemsi turşu dokunuşuyla buluşturarak ekşi, 
ç1t1r ve paylaşmal1k bir aperatif yapar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 0.5 su bardağ1 Taflan turşusu

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Patatesleri küp doğray1n.

2. Patatesleri tavada 12 dakika k1zart1n.

3. Turşu ve pul biberle harmanlay1n.

PÜF  NOKTASI

Turşuyu servis öncesi eklemek patatesin ç1t1rl1ğ1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Tabakta küçük kaselerde veya ayr1 bölümlerde sunun; yan1na limon dilimi, taze ekmek ve bir kase zeytin 
yerleştirin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/taflan-tursulu-patates-tava-ordu-usulu


