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<o Tahin Pekmezli Nevzine Kup
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal

Kayseri usulü tahin pekmezli nevzine kup, cevizli taban1 tahin ve pekmezle buluşturarak yoğun, nemli ve 
küçük porsiyonluk bir tatl1 kurar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Bisküvi k1r1nt1s1

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm pekmezi

Yap1l1ş
1. Bisküvi k1r1nt1s1 ve cevizi geniş kapta kar1şt1r1n.

2. Tahin ve üzüm pekmezini pürüzsüz ak1şkan k1vam al1ncaya kadar ç1rp1n.

3. Kup bardaklara k1r1nt1 ve tahinli kar1ş1m1 kat kat yerleştirin.

4. Tatl1y1 20 dakika dinlendirip k1vam1n1 oturtun.

5. Kup tatl1y1 servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi servis an1nda gezdirmek kup içinde iki katmanl1 bir tat b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Susam
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