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Alanya usulü tahinli muzlu gözleme, ince hamuru tahin ve muzla buluşturarak hafif tatl1, s1cak ve sahil 
kahvalt1lar1na uygun bir hamur işi yapar.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 2 adet Muz

Yap1l1ş
1. Yufkalar1 tezgaha serin, yüzeylerine tahin sürün.

2. Muzlar1 ince dilimleyip yufkan1n bir yar1s1na yerleştirin.

3. Yufkalar1 kapat1p kenarlar1n1 bast1r1n.

4. Gözlemeleri tavada her yüzü 2-3 dakika 1s1t1n.

5. Tatl1 gözlemeyi s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Muzu ince dilimlemek gözleme içinde daha dengeli yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak üçlüsü ve bir bardak s1cak sahlep eşlik ettiğinde tamamlan1r.

Alerjenler

Gluten Susam
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