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Hatay tahinli patl1can çorbas1, köz patl1can1 tahin ve sar1msakla birleştirerek dumanl1, yoğun ve meze gibi 
içimli bir Akdeniz çorbas1 yapar.

Malzemeler

• 2 adet Közlenmiş patl1can

• 2 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 1 diş Sar1msak

• 4 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Közlenmis patlicanlari ince k1y1n, sar1msağ1 ezin.

2. Patlican, sar1msak ve suyu tencerede kaynama noktasina getirin.

3. Çorbay1 lezzeti oturana kadar 10 dakika k1s1k ateşte pişirin.

4. Tahini limon suyuyla aç1p tencereden biraz s1cak çorba ile 1l1t1n.

5. Tahinli kar1ş1m1 çorbaya yedirip bir taş1m daha 1s1tt1ktan sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tahini kaynaman1n sonunda eklemek çorban1n kesilmeden parlak kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Porselen derin kaseye boşalt1p kenar1na haşlanm1ş bir dilim yumurta ve taze soğan koyun.

Alerjenler
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