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J@ahinli PatllcarCorbasl

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~178 kcal Aclllbarb/10

Hatay tahinli patllcargorbas1koz patllcaridhin ve sarlmsakldirlestirerek dumanllyogun ve meze gibi
icimli bir Akdeniz ¢orbaslapar.

Malzemeler

* 2 adet Kézlenmis patllcan
« 2 yemek kasfjIrahin

1 dis Sarlmsak

* 4 su bardagSu

« 1 tatikas@Limon suyu

Yap¥1

1. Kozlenmis patlicanlari ince klylsarlmsgZzin.

2. Patlican, sarlmsake suyu tencerede kaynama noktasina getirin.
3. Corbaylezzeti oturana kadar 10 dakika k1sHteste pisirin.

4. Tahini limon suyuyla aclgencereden biraz slcalcorbaile 111tln.

5. Tahinli kar§1lngbrbaya yedirip bir taslndaha 1sl1ttlksmmra servis edin.

PUF NOKTASI

Tahini kaynamanlrsonunda eklemek corbanlrkesilmeden parlak kalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Porselen derin kaseye bosaltlkenarlndaslanm bir dilim yumurta ve taze sogan koyun.

Alerjenler

Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tahinli-patlican-corbasi-hatay-usulu



