>HAMUR ISLERI

Sahinli Peynirli Pide

Toplam 38 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~304 kcal

Tekirdag usult tahinli peynirli pide, ince hamuru beyaz peynir ve tahinle bulusturarak tatltuzlu dengesi
kuran bir f1rigi sunar.

Malzemeler
e 3 su bardagln
« 1 tatikas@Kuru maya
« 160 gr Beyaz peynir
» 2 yemek kasfiTTahin
* 1 yemek kasfilSusam

Yap¥1
1. Hamuru yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Hamuru oval aglpeynir ve tahini ortaslnaayln.

3. Pideyi 220 derecede 14 dakika pisirip susam serperek servis edin.

PUF NOKTASI

Tahini pidenin ortaslnance strmek kenarlarlmevrek kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Susam serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Susam
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