
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Tahinli Peynirli Pide
Toplam 38 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~304 kcal

Tekirdağ usulü tahinli peynirli pide, ince hamuru beyaz peynir ve tahinle buluşturarak tatl1 tuzlu dengesi 
kuran bir f1r1n işi sunar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru maya

• 160 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 1 yemek kaş1ğ1 Susam

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. Hamuru oval aç1p peynir ve tahini ortas1na yay1n.

3. Pideyi 220 derecede 14 dakika pişirip susam serperek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tahini pidenin ortas1na ince sürmek kenarlar1n gevrek kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Susam serperek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Susam
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