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Antalya Tahinli Portakal C1llblrl

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbar®/10

Antalya tahinli portakal ¢llbJpbse yumurtaydortakal ve tahinli sosla bulusturarak Akdeniz kahvaltllarlna
parlak, kremamsde doyurucu bir tabak getirir.

Malzemeler
* 4 adet Yumurta
« 2 yemek kasfjIrahin
» 3 yemek kasfiPortakal suyu
* 1 disg Sarlmsak
* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1
1. Tahin, portakal suyu ve sarimsgXkar§tlrin.
2. Yumurtalarkaynar suda 3 dakika pose edin.

3. Sosu tabaga yaylpyumurtalariizerine alarak servis edin.

PUF NOKTASI

YumurtayXok kaynatmamak ak§kan sarlnkosla birlesmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yanlnalemli ¢cay eslik etsin.

Alerjenler

Yumurta Susam
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