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Kayseri tahinli soğanlama, karamelleşen soğan1 tahinle buluşturarak yoğun ve sürülebilir bir kahvalt1l1k 
tabak yapar.

Malzemeler

• 3 adet Kuru soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Kuru soğan malzemesini ince ince doğray1n.

2. Kuru soğan ve Tahin malzemelerini tavada birlikte çevirin.

3. Kuru soğan ve Tahin kar1ş1m1n1 tavada 4-5 dakika pişirip toparlay1n.

4. Kuru soğan taban1n1 k1sa süre daha 1s1t1n.

5. Kuru soğanl1 kahvalt1l1ğ1 dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 sab1rla pişirmek tatl1 dengesini art1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yan1na demli çay eşlik etsin.

Alerjenler

Susam
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