>HAMUR ISLERI

S@hinli SusamIX6rek

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~254 kcal Aclllbarb/10

Manisa tahinli susamlX6rek, ince hamuru tahin ve susamla sararak kokulu, katmanl¥e flrindagmni ¢lkral
bir kahvaltllBanar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

0.5 su bardagIahin

* 3 yemek kasfilSusam
0.8 su bardagSu

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1

1. Un, su ve zeytinyaglylayumusak hamur yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Tahin ve susamXar§tlrikgkan bir i¢ harg hazlrlayln.

3. Hamuru a¢1ntahinli harckurup katlayarak sekil verin.

4. Coregi 190°C flrindestu klzaran&adar 22-25 dakika pisirin.

5. Biraz 1ll1nlntEmleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru rulo yaptlktarsonra k1lsalinlendirmek katlarlrdaha belirgin aclimaslnardlneder.

SERVIS ONERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak tclisi ve bir bardak slcalsahlep eslik ettiginde tamamlanlr.

Alerjenler

Gluten Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tahinli-susamli-corek-manisa-usulu



