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>P Tahinli Üzümlü Çörek
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Ankara tahinli üzümlü çörek, mayal1 hamuru tahin ve kuru üzümle sararak kokulu, yumuşak ve çay saatine 
uygun bir çörek ç1kar1r.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Tahin

• 0.5 su bardağ1 Kuru üzüm

• 0.8 su bardağ1 Süt

• 30 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Unu sütle yoğurup yumuşak hamur haz1rlay1n, üzerini örtüp 30 dakika bekletin.

2. Tahin ile eritilmiş tereyağ1n1 kar1şt1r1n, kuru üzümleri ayr1 kapta yumuşat1n.

3. Hamuru dikdörtgen aç1p tahinli kar1ş1m1 sürün, üzümleri her yana serpiştirin.

4. Hamuru rulo sar1p kendi etraf1nda dolay1n, yağl1 kâğ1tl1 tepsiye al1n.

5. Çöreği tepside 15 dakika dinlendirin, f1r1n1 190°C'ye 1s1t1n.

6. Önceden 1s1t1lm1ş f1r1nda üstü bronzlaşana kadar 25-30 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Üzümü az unlayarak hamura katmak çöreğin içinde dibe çökmesini azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kişi baş1 küçük tava, yan1nda taze maydanoz ve dilimlenmiş tereyağ1yla geleneksel kahvalt1 kurgula.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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