>HAMUR ISLERI

SRhinli Uzumli Corek

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Orta ~248 kcal Aclllbarb/10

Ankara tahinli Gztmld ¢érek, mayalhamuru tahin ve kuru Gzimle sararak kokulu, yumusak ve cay saatine
uygun bir ¢corek ¢lkarlr.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

0.5 su bardagIahin

0.5 su bardagXuru Gzim
0.8 su bardag1siit

* 30 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Unu sttle yogurup yumusak hamur hazlrlaylizerini orttip 30 dakika bekletin.
2. Tahin ile eritilmis tereyag1rkargtlrikuru Gzumleri ayrkapta yumusatin.

3. Hamuru dikdortgen a¢lgahinli karg1lngliriin, Gzimleri her yana serpistirin.

4. Hamuru rulo sarlgkendi etraflndalolaylnyaglkagliépsiye alln.

5. Coreqitepside 15 dakika dinlendirin, f1rir@D°C'ye 1s1tln.

6. Onceden 1s1t¢libdlndestii bronzlasana kadar 25-30 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Uzimi az unlayarak hamura katmak géregin igcinde dibe cokmesini azalt1r.

SERVIS ONERISI

Kisi baskucuk tava, yanlnddaze maydanoz ve dilimlenmis tereyaglylaeleneksel kahvaltkurgula.

Alerjenler

Gluten Susam St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tahinli-uzumlu-corek-ankara-usulu



