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>P Tahinli Yufka Çöreği
Toplam 42 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~252 kcal Açl1k bar1 6/10

Ankara tahinli yufka çöreği, yufkay1 tahinli içle sar1p f1r1nlayarak kat kat, kokulu ve çay sofras1na yak1şan bir 
çörek ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 0.5 su bardağ1 Tahin

• 30 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 eritip tahin ve şekerle akiskan bir harc hazirlayin.

2. Yufkalarin her katina tahinli harçtan surerek ust uste yerlestirin.

3. Yufkalari siki rulo yapip tepsiye dolayin, yuzeyine kalan harc1 surun.

4. Çöreği önceden 1s1t1lm1ş 190°C f1r1nda 25-30 dakika pişirin.

5. Dilimlemeden once 10 dakika dinlendirip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tahinli kar1ş1m1 kenarlara taş1rmadan sürmek katlar1n ayr1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kişi baş1 küçük tava, yan1nda taze maydanoz ve dilimlenmiş tereyağ1yla geleneksel kahvalt1 kurgula.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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