<KAHVALTILIKLAR

SRahinli Yufka Coregi

Toplam 42 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~252 kcal Aclllbar®/10

Ankara tahinli yufka ¢oregi, yufkayZahinli icle sarlglrinlayardiat kat, kokulu ve ¢ay sofraslngakgan bir
corek ¢lkarlr.

Malzemeler
* 3 adet Yufka
0.5 su bardagIahin
« 30 gr Tereyagl
» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. Tereyaglretitip tahin ve sekerle akiskan bir harc hazirlayin.

2. Yufkalarin her katina tahinli harctan surerek ust uste yerlestirin.

3. Yufkalari siki rulo yapip tepsiye dolayin, yuzeyine kalan harcksurun.
4. Coregi onceden 1s1t§I1h®D°C flrlndb-30 dakika pisirin.

5. Dilimlemeden once 10 dakika dinlendirip 1l1Hervis edin.

PUF NOKTASI

Tahinli kar§lnkenarlara taslrmadarsirmek katlarlrayrkalmaslrehglar.

SERVIS ONERISI

Kisi baskucuk tava, yanlnddaze maydanoz ve dilimlenmis tereyaglylayeleneksel kahvaltkurgula.

Alerjenler

Gluten Susam Sut
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