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Tamago sando, yumurtal1 yumuşak dolguyu süt ekmeği aras1nda birleştirerek Japon kafe stilinde zarif bir 
sandviç ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Yumurta

• 6 dilim Süt ekmeği

• 2 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yumurtalar1 kaynar suda 10-12 dakika haşlay1p soğuk suya al1n.

2. Kabuklar1n1 soyun, yumurtalar1 mayonez ve tuzla ezerek krema haz1rlay1n.

3. Süt ekmeğinin iç yüzlerine ince bir tabaka yumurtal1 kar1ş1m sürün.

4. Kalan yumurtal1 harc1 ortaya yerleştirip ekmekleri kapat1n.

5. Sandviçi bast1r1p kenarlar1n1 hizalayarak ikiye kesin.

PÜF  NOKTASI

Yumurtay1 tamamen ezmeyip f1nd1k büyüklüğünde parçalar b1rakmak daha iyi doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Tabakta yumurta, peynir, bal-kaymak üçlüsü ve bir bardak s1cak sahlep eşlik ettiğinde tamamlan1r.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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