>HAMUR ISLERI

Jand1Boregi

Toplam 60 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~294 kcal Aclllbarb/10

Kars usult tand1boregi, kallryufka katlarlnJeynirliicle birlesip k1zarmYlizeyler vererek pistigi yiksek
yayla igidir.

Malzemeler

Katlar icin
* 4 adet Yufka

icicin

« 250 gr Beyaz peynir
Sos igin

» 150 ml Sut

« 70 gr Tereyagl

* 1 adet Yumurta

YapH¥1

1. Sit, eritiimis tereyagde yumurtayX1lrparalsos hazlrlayln.
2. Yufkalarkoslaylpeyaz peynirle kat kat tepsiye yerlestirin.
3. Boregi 6nceden 200°C 1sl1t§lfhdlnd0-25 dakika pisirin.

4. Flrlndaikarboregi 10 dakika dinlendirin.

5. Boregi dilimleyerek slcalhalde servis edin.

PUF NOKTASI

Yufkalarlraraslngagsit sirmek boregin her katlnddenzer ¢ltlrdilksturur.

SERVIS ONERISI

Yanlnayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sit Yumurta
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