
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Tand1r Böreği
Toplam 60 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~294 kcal Açl1k bar1 5/10

Kars usulü tand1r böreği, kal1n yufka katlar1n1n peynirli içle birleşip k1zarm1ş yüzeyler vererek piştiği yüksek 
yayla işidir.

Malzemeler

Katlar için

• 4 adet Yufka

İç için

• 250 gr Beyaz peynir

Sos için

• 150 ml Süt

• 70 gr Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Süt, eritilmiş tereyağ1 ve yumurtay1 ç1rparak sos haz1rlay1n.

2. Yufkalar1 soslay1p beyaz peynirle kat kat tepsiye yerleştirin.

3. Böreği önceden 200°C 1s1t1lm1ş f1r1nda 20-25 dakika pişirin.

4. F1r1ndan ç1kan böreği 10 dakika dinlendirin.

5. Böreği dilimleyerek s1cak halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yufkalar1n aras1na yağ1 eşit sürmek böreğin her kat1nda benzer ç1t1rl1k oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na ayranla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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