<MAKARNA & PILAV

Jantanmen

Toplam 75 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 40 dk 4 kisilik Zor ~620 kcal AclllbarB/10

Tantanmen, susamllacXkorba, klymailst ve ramen noodle ile Japon usuli doyurucu bir kasedir.

Malzemeler

* 400 gr Ramen noodle

* 350 gr Dana klyma

Corbaigin
» 4 yemek kas§ITahin
* 3 yemek kasfilSoya sosu

YapH1
1. Klymaybya sosuyla 10 dakika kavurun.

2. Tahinli gorba suyunu hazlrlayln.

3. Noodlehaslaylgorba ve klymaylaervis edin.

PUF NOKTASI

Tahinli suyu kaynatmadan 1sltfazla kaynama susam aromaslracligtlrlr.

SERVIS ONERISI

Taze sogan, chili yagde haslanmg yumurta ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tantanmen



