<PATLILAR

JarclnBrik Kremasl

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~194 kcal

Polonya usull tar¢1nétik kremas1sitll tabanZerik ve tar¢lnldulusturarak kaslklgyenen yumusak bir tatll
yapar.

Malzemeler

¢ 2.5 su bardagisiit

* 4 adet Erik

» 2 yemek kasfiM1shisastasl
* 4 yemek kasfiTToz seker

1 cay kasf@iTrar¢ln

Yap¥1

1. Suit, nisasta ve sekeri tencerede 6 dakika pisirin.
2. Dogranm erik ve tar¢lrekleyip 3 dakika daha koyulastlrln.

3. KremayXkaselere paylastlrgomduk servis edin.

PUF NOKTASI

Erikleri ince dogramak kremanZlncinde esit daglimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin.

Alerjenler

Sat
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