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Uşak tarhanal1 mercimek çorbas1, k1rm1z1 mercimeği tarhana ile kaynatarak ekşimsi, koyu ve k1ş akşamlar1na 
uygun bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 3 yemek kaş1ğ1 Tarhana

• 5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Domates salças1

• 15 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Mercimeği suyla birlikte yumuşayana kadar kaynat1n.

2. Tarhanay1 az suyla aç1p tencereye ekleyin.

3. Domates salças1n1 da kat1p çorbay1 15-20 dakika pişirin.

4. Tereyağ1 ile tamamlay1p birkaç dakika daha 1s1t1n.

5. Çorbay1 s1cak olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tarhanay1 topaklanmamas1 için ayr1 kapta aç1n.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 derin kaseye boşalt1p üzerine eritilmiş tereyağ1nda kavurulmuş nane dökün.

Alerjenler

Gluten Süt
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