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Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~182 kcal Açl1k bar1 6/10

Kahramanmaraş usulü tarhanal1 nohut çorbas1, yoğurtlu tarhanay1 nohut ve nane ile buluşturarak ekşi, 
yoğun ve k1şl1k bir çorba haz1rlar.

Malzemeler

• 4 yemek kaş1ğ1 Tarhana

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 5 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Tarhanay1 bir kasede az suyla aç1p pürüzsüz k1vama getirin.

2. Su ile nohudu tencerede kaynat1n, aç1lan tarhanay1 içine kar1şt1r1n.

3. Çorbay1 orta ateşte koyulaşana kadar 10 dakika pişirin.

4. Tereyağ1nda naneyi k1sa süre çevirip kokusunu aç1n.

5. Naneli yağ1 çorbaya gezdirin, 2 dakika daha 1s1t1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tarhanay1 soğuk suda açmak çorbada pürüzsüz bir k1vam verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na limon dilimi ve közlenmiş biber, üstünde bir fiske pul biberle s1cak tabakta verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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