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Ankara tarhanal1 yeşil mercimek çorbas1, tarhanay1 mercimekle kaynatarak ekşi, doyurucu ve iç 1s1tan bir İç 
Anadolu çorbas1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Tarhana

• 0.8 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 5 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Nane

Yap1l1ş
1. Yeşil mercimeği ayiklayip suyla birlikte tencereye alin.

2. Mercimeği yumuşayana kadar 20-25 dakika pişirin.

3. Tarhanay1 az soğuk suyla aç1p tencereye yavasca ekleyin.

4. Çorbay1 10-12 dakika daha kar1şt1rarak pişirin, naneyi kat1n.

5. Çorbay1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tarhanay1 azar azar eklemek topaklanmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na limon dilimi ve közlenmiş biber, üstünde bir fiske pul biberle s1cak tabakta verin.

Alerjenler

Gluten
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