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Jarta de Santiago Kup

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~224 kcal Aclllbar?/10

Tarta de Santiago kup, bademli kek dokusunu kremamsbir sunuma gevirerek ispanyol tatllgelenegini
hafifletiimis ama aromatik bir kup icinde sunar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagBadem unu
* 2 adet Yumurta

¢ 0.5 su bardagTloz seker

« 1 tatikas@Limon kabugu

YapH¥1

1. Badem ununu, yumurtayltoz sekeri ve limon kabugunu kapta kargtlrin.

2. Kar§lnkucik kaplara esit bicimde paylastlrin.

3. Kup tatlllarir80°C firlnd@barlpylizeyi altlnlgana kadar 14-15 dakika pigirin.
4. Kaplar¥irlndaikard® dakika 1l1lmayelrakln.

5. Badem aromasbelirginken 1lTialde servis edin.

PUF NOKTASI

Badem kar§1lmZTaila pisirmemek kup iginde yumusak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Altlndir kaslkisne receli, yanlnaoguk sut bardagkoyarak cocuklu sofralara hazlrlayln.

Alerjenler

Yumurta Kuruyemis
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