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<p Tarta de Santiago Kup
Toplam 30 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Kolay ~224 kcal Açl1k bar1 2/10

Tarta de Santiago kup, bademli kek dokusunu kremams1 bir sunuma çevirerek İspanyol tatl1 geleneğini 
hafifletilmiş ama aromatik bir kup içinde sunar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Badem unu

• 2 adet Yumurta

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

Yap1l1ş
1. Badem ununu, yumurtay1, toz şekeri ve limon kabuğunu kapta kar1şt1r1n.

2. Kar1ş1m1 küçük kaplara eşit biçimde paylaşt1r1n.

3. Kup tatl1lar1n1 180°C f1r1nda kabar1p yüzeyi alt1nlaşana kadar 14-15 dakika pişirin.

4. Kaplar1 f1r1ndan ç1kar1p 10 dakika 1l1maya b1rak1n.

5. Badem aromas1 belirginken 1l1k halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Badem kar1ş1m1n1 fazla pişirmemek kup içinde yumuşak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Alt1na bir kaş1k vişne reçeli, yan1na soğuk süt bardağ1 koyarak çocuklu sofralara haz1rlay1n.

Alerjenler

Yumurta Kuruyemiş
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