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<p Tarta de Santiago
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 8 kişilik Kolay ~272 kcal Açl1k bar1 2/10

Tarta de Santiago, bademli hamuru limon kokusuyla pişirerek içi nemli, üstü hafif kabuklu bir Galiçya tatl1s1 
kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Badem unu

• 1 su bardağ1 Şeker

• 3 adet Yumurta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

Yap1l1ş
1. Bademli hamuru pürüzsüz olana kadar kar1şt1r1n.

2. Kar1ş1m1 küçük kal1plara paylaşt1r1n.

3. Mini tartlar1 175°C f1r1nda 22-25 dakika pişirin.

4. Kal1pta 10 dakika dinlendirin.

5. Tartaletleri serin servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok kabartmamak bademli dokunun yoğun kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Buzdolab1ndan ç1kar1p 10 dakika oda s1cakl1ğ1nda bekletip yan1na bir fincan Türk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Kuruyemiş Yumurta
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