<PATLILAR

Jarta de Santiago

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 8 kisilik Kolay ~272 kcal Aclllbar?/10

Tarta de Santiago, bademli hamuru limon kokusuyla pisirerek i¢ci nemli, st hafif kabuklu bir Galigya tatl1s1
kurar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagBadem unu
1 su bardagSeker
* 3 adet Yumurta

« 1 tatikas@Limon kabugu

YapH¥1

1. Bademli hamuru purizsiiz olana kadar kargtlrin.
2. Kar§lnKucik kallplargaylastlrln.

3. Minitartlarf175°C flrind®2-25 dakika pisirin.

4. KallptdO dakika dinlendirin.

5. Tartaletleri serin servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok kabartmamak bademli dokunun yodun kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Buzdolablndarglkardl dakika oda slcakjlnddekletip yanlnair fincan Tirk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Kuruyemis Yumurta
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