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>c Tartar Sos
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~180 kcal Açl1k bar1 1/10

Mayonez, kornişon turşu ve kapariyle haz1rlanan soğuk sos.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Mayonez

• 4 adet Kornişon turşu

• 1 yemek kaş1ğ1 Kapari

• 0.3 demet Dereotu

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Kornişon turşuyu, kapariyi ve dereotunu çok ince doğray1n.

2. Mayonez ile limon suyunu kasede aç1p doğrad1ğ1n1z kar1ş1m1 ekleyin.

3. Sosu kaş1kla kar1şt1rarak k1vam1n1 homojen hale getirin.

4. Tartar sosu buzdolab1nda 10 dakika dinlendirip soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Turşu ve kapariyi ince doğray1n; sos kaş1ktan akarken dengeli kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Patates veya sandviç yan1nda servis edin.

Alerjenler

Yumurta
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