<PATLILAR

S@rte Tatin

Toplam 65 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 40 dk 8 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar?/10

Franslzlmallers tartlkaramelize meyvenin Ustiine hamur kapatllaraklrlngaser.

Malzemeler
* 6 adet EIma
¢ 1 su bardagSeker
« 80 gr Tereyagl
« 1 adet Milféy hamuru

¢ 1 adet Yumurta

Yap ¥l

1. FlrireD°C 1sltémmalariri dilimler halinde hazlrlayln.

2. Seker ve tereyaglravada 7-8 dakika kehribar renk alana kadar karamelize edin.
3. Elmalarkaramelin icine dizip 10 dakika k1sHteste yumusatln.

4.  Milfoy hamurunu elmalarlnizerine kapatlytzeyine yumurta strin.

5. Tarte tatini 25-30 dakika pisirip 5 dakika beklettikten sonra ters ¢evirin.

PUF NOKTASI

Tart¥1rlndapiktlkténdakika sonra gevirin; karamel ak§kan kallr.

SERVIS ONERISI

Vanilyaldondurmayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tarte-tatin



