>HAMUR ISLERI

ReypazarTava Coregi

Toplam 50 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Orta ~218 kcal Aclllbarb/10

Beypazarlava ¢oregi, kallmaya hamurunun tavada kapagkapalpismesiyle olusan yumusak icli, k1zarral
yuzlu bir Ankara isidir.

Malzemeler

* 450 gr uUn

* 220 ml Sut

« 1 paket Instant maya

» 2 yemek kasfiAycicek yagl
1 cay kas@iTTuz

* 100 gr Beyaz peynir

« 12 adet Siyah zeytin

YapX1
1. Un, sit, maya, aycicek yagde tuzla hamur yogurup 25 dakika dinlendirin.

2. Hamuru yaglanmg tavaya allkapagkapalkekilde 10 dakika pisirin.
3. Coreqiters gevirip diger ylzinu 8 dakika daha pisirin.

4. Tava ¢oredini peynir ve zeytinle servis edin.

PUF NOKTASI

Kapagilk 10 dakika agmamak hamurun tavada daha diizgiin kabarmasZlrshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip peynir ve zeytinle 11Hervis edin.

Alerjenler

Gluten St
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