
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

</ Tavuk Döner
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~380 kcal Açl1k bar1 8/10

Baharatl1 yoğurt marineli tavuk dilimlerinin tavada k1zart1lmas1yla yap1lan ev usulü döner.

Malzemeler

• 700 gr Tavuk but

• 3 yemek kaş1ğ1 Yoğurt

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 2 diş Sar1msak

• 1 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yoğurt, zeytinyağ1, domates salças1, sar1msak, kimyon ve tuzu kar1şt1r1n.

2. Tavuk butlar1n1 marinasyonla kaplay1p 20 dakika bekletin.

3. Parçalar1 s1k1ca üst üste sar1p dondurucuda 2 saat sertleştirin.

4. Doneri ince dilimler halinde kesip tavaya yay1n.

5. Yüksek ateşte kenarlar1 k1zarana kadar 12-15 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Marine edilmiş tavuğu rulo yap1p dondurucuda 2 saat bekletin; ince dilimlemek kolaylaş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş, soğan salatas1 ve ayranla servis edin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tavuk-doner


