
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Edirne Tavuk Kapama
Toplam 65 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~356 kcal Açl1k bar1 7/10

Edirne tavuk kapama, pilav1n tavuk suyu ve parçalanm1ş etle ayn1 tepside pişirildiği, Trakya davet sofralar1n-

da s1k görülen bereketli bir ana yemektir.

Malzemeler

• 6 adet Tavuk but

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 40 gr Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 kase Cac1k

Yap1l1ş
1. Tavuğu haşlay1p etini didikleyin.

2. Pirinci tereyağ1nda çevirip tavuk suyunu ekleyin.

3. Didiklenmiş tavuğu pilava kat1p 180°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci 20 dakika önceden 1slatmak tane tane sonuç almay1 kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na cac1kla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tavuk-kapama-edirne-usulu


