<WAVUK YEMEKLERI

Hllirne Tavuk Kapama

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~356 kcal AclllbarZ7/10

Edirne tavuk kapama, pilavlnavuk suyu ve parcalanm$ etle ayntepside pisirildigi, Trakya davet sofralarln-
da sllgorilen bereketli bir ana yemektir.

Malzemeler
* 6 adet Tavuk but
« 2 su bardagPiring
« 40 gr Tereyagl
1 cay kasiTTuz
¢ 1 kase Caclk

Yap¥1
1. Tavugu haslaylgetini didikleyin.
2. Pirinci tereyag1ndaevirip tavuk suyunu ekleyin.

3. Didiklenmis tavugu pilava kat1@80°C flrlnd®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Pirinci 20 dakika dnceden 1slatmakane tane sonuc¢ almayXolaylast1rlr.

SERVIS ONERISI

Yanlnaaclklaslcalservis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tavuk-kapama-edirne-usulu



