<CORBALAR

Javuk Pho H1zllencere

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Tavuk pho hlziéncere, piring eristesini tavuk suyu, zencefil ve otlarla bulusturarak berrak, ferah ve ikonik
bir Vietnam kasesi ¢lkarlr.

Malzemeler
* 400 gr Tavuk gogsu
« 200 gr Piring eristesi
« 5 su bardagTravuk suyu
« 1 tatikas@Zencefil
* 0.5 demet Taze ot kar§lml

Yap¥1

1. Tavuk suyunu tencerede zencefille 10 dakika hafif kaynatln.

2. Tavuk gogsuni ince dilimleyip kaynayan suya ekleyin, 6 dakika pisirin.
3. Piring erigtesini ayrkapta slcalsuda yumusatlsuzin.

4. Erisgteyi kaselere paylastlrlastine tavuklu slcalsuyu dokin.

5. Taze ot kar§1lm¥EkKeyip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Otlarkervis anlndaklemek corbanlrazeligini belirginlestirir.

SERVIS ONERISI

Yanlndimon dilimi ve kézlenmis biber, Gstliinde bir fiske pul biberle s1cakabakta verin.
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