<WAVUK YEMEKLERI

JKvuk Piccata

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~470 kcal Aclllbar®/10

Tavuk piccata, ince tavuk dilimlerini unlaylpimon, kapari ve tereyaglparlak sosla tamamlayan ferah bir
italyan Amerikan klasigidir.

Malzemeler

Yemek icin
* 600 gr Tavuk gogsi
* 0.5 su bardagUn
1 cay kas@TTuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber
« 2 yemek kasiZeytinyagl
* 3 yemek kasfiTTereyagl
Sos igin
¢ 0.8 su bardagTravuk suyu
* 3 yemek kasfiLimon suyu
» 2 yemek kasfiKapari

Servis i¢in

« 0.3 demet Maydanoz

YapX1

1. Tavuk goguslerini ince dilimler halinde kesin.

2. Tavuklartuz, karabiber ve una bulayl1n.

3. Tavada zeytinyagVe tereyaglnyarlsIislltin,

4. Tavuklarher yiizi 3 dakika pisirip tabaga alln.

5. AynZlavaya tavuk suyu, limon suyu ve kapariyi ekleyip 5 dakika kaynatln.
6. Kalan tereyaglrebsa yedirin.

7. Tavuklarkosa geri al1f2 dakika 1sl1timgydanozla servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu kaynattlktarsonra tereyaglikiLs Hteste eklemek parlak emulsiyon verir.

SERVIS ONERISI



Maydanozlu linguine veya rokalkalatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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