<WAVUK YEMEKLERI

JAvuk Topkapl

Toplam 140 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 55 dk 6 kisilik Zor ~620 kcal Aclllbard/10

Tavuk Topkaplkemiksiz tavuk butlarind pilavia doldurup flrindd zartanistanbul davet sofralarlnaakgan
gOsterigli bir ana yemektir.

Malzemeler

Tavuk igin
* 6 adet Kemiksiz tavuk but
» 3 yemek kasfIvogurt
* 1 yemek kas@iDomates salgasl
* 3 yemek kasfiZeytinyagl
« 1.5 tatikas@Tluz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
ic pilavicin
¢ 1.5 su bardagBaldo piring
» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 3 yemek kasfiDolmallk1stlk
* 3 yemek kasfiKus Gzimu
0.5 cay kas@lvenibahar
* 0.3 cay kas@Trarcln

« 2 su bardagTravuk suyu

Yap¥1
1. Pirinci 20 dakika s1calsuda bekletip stizin.

2. Tavuklaryodurt, salca, zeytinyagltuz ve karabiberle marine edin.
3. Tereyaglndalolmallk1giB dakika pembelestirin.

4. Pirinci ekleyip 4 dakika kavurun, kus tizima ve baharatlarkatln.
5. Tavuk suyunu ekleyip pilavil0 dakika yardisirin.

6. Tavuk butlarlralpg pilavia doldurun, bohca gibi kapatln.

7. Tavuk TopkaplyB0°C f1rindb-40 dakika k1lzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

ic pilaviam pisirmeden birakmaklrindavuk icinde lapa olmasirihler.



SERVIS ONERISI

Yogurtlu salata, k6z biber ve sade ayranla servis edin.

Alerjenler

St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tavuk-topkapi



