<MAKARNA & PILAV

Javuklu Biryani

Toplam 85 dk Haz1rl40 dk - Pigirme 45 dk 6 kisilik Zor ~540 kcal Aclllbarl/10

Baharatltavuk, piring ve yogurtla kat kat pisen Giiney Asya pilavl.

Malzemeler

« 700 gr Tavuk kalca

* 2 su bardagBasmati piring
1 su bardagIyogurt

« 2 adet Sogan

« 1 tatlkas@ Zencefil

« 1 tatikas@lGaram masala

¢ 0.3 su bardagSafranlsu

Yap¥1

1. Tavuk kalcaylogurt, zencefil ve garam masala ile 30 dakika marine edin.

2. Basmati pirinci ayrtencerede 8 dakika haslaylsuzin.

3. Soganlencerede kavurup marine tavuklarkkleyerek birkac dakika muhdrleyin.
4. Pirinci tavuklarlnistiine serip safranlsuyu gezdirin.

5. Tencereyi klsHteste kapalbicimde 30 dakika demleyip katlarbozmadan servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci tam pisirmeden siiztn; tavukla demlenirken klvamzlatamlar.

SERVIS ONERISI

Yogurtlu salata ile servis edin.

Alerjenler

Sit
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