
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Tavuklu Hortobagyi Palacsinta
Toplam 70 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Zor ~380 kcal Açl1k bar1 6/10

İçi tavuklu harçla doldurulmuş ince krep bohçalar1, paprika sosuyla f1r1na girince Macar sofralar1n1n klasik 
ana yemeklerinden olur.

Malzemeler

Krep için

• 180 gr Un

• 2 adet Yumurta

• 350 gr Didiklenmiş tavuk eti

• 150 gr Ekşi krema

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Toz k1rm1z1 biber

Yap1l1ş
1. Krep hamurunu haz1rlay1p ince krepleri tavada pişirin.

2. Didiklenmiş tavuğu paprika ve ekşi kremayla harç haline getirin.

3. Krepleri tavuklu harçla doldurup rulo sar1n.

4. Paprika sosu üstüne gezdirip 190°C f1r1nda 12-15 dakika 1s1t1n.

5. Krepleri s1cak halde dilimlemeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krepleri bir gün önceden haz1rlarsan1z doldururken y1rt1lma riski azal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ekstra paprika sos gezdirip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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