>ET YEMEKLERI

Jjavuklu Mantarl Xesme Makarna

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~318 kcal

Zonguldak usuli tavuklu mantarlkesme makarna, tavuk ve mantarkesme hamurla bulusturarak sulu, tok
ve ev igi bir yemek yapar.

Malzemeler

« 300 gr Kesme makarna
* 400 gr Tavuk gogsu

« 250 gr Mantar

* 3 su bardagSu

YapH¥1

1. Tavuk g6gsiuni dograylnmantardilimleyin.

2. Tavugu tencerede 5 dakika ¢evirip mantarkkleyin.

3. Kesme makarna ve suyu ekleyip kaynamaya blrakln.

4. Makarnaysuyunu ¢ekip yumusayana kadar 10-12 dakika pisirin.

5. Yemegi slcalservis edin.

PUF NOKTASI

MantarlUksek ateste 4 dakika ¢cevirmek tavada sulanmaslraizaltlr.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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