
> i E T  Y E M E K L E R I

<] Tavuklu Mantarl1 Kesme Makarna
Toplam 32 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~318 kcal

Zonguldak usulü tavuklu mantarl1 kesme makarna, tavuk ve mantar1 kesme hamurla buluşturarak sulu, tok 
ve ev işi bir yemek yapar.

Malzemeler

• 300 gr Kesme makarna

• 400 gr Tavuk göğsü

• 250 gr Mantar

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Tavuk göğsünü doğray1n, mantar1 dilimleyin.

2. Tavuğu tencerede 5 dakika çevirip mantar1 ekleyin.

3. Kesme makarna ve suyu ekleyip kaynamaya b1rak1n.

4. Makarnay1 suyunu çekip yumuşayana kadar 10-12 dakika pişirin.

5. Yemeği s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Mantar1 yüksek ateşte 4 dakika çevirmek tavada sulanmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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