>HAMUR ISLERI

S@avuklu MantarlPie Tava

Toplam 36 dk Haz1rllld dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~338 kcal

ingiltere usulii tavuklu mantarlbpie tava, tavugu mantar ve milfdy kapakla bulusturarak s1caktok bir f1rin
yemegi yapar.

Malzemeler
* 450 gr Tavuk gogsu
* 250 gr Mantar
« 2 adet Milféy hamuru

0.5 su bardagKrema

YapH¥1

1. Tavuk g6gsini kusbaslmantarlarkallrdilim halinde hazlrlayln.

2. Genis tavada tavuklarimihirleyin, mantarZEkleyip suyunu blrakygkene kadar pisirin.
3. KremayZkkleyin ve harckoyulasana kadar 4-5 dakika ¢evirin.

4. HarcXlrkablnallnmilfoy hamurunu Ustline yerlestirip kenarlarkapatln.

5. Onceden 200°C 1s1tlihdlndailfoy kabarana kadar 20-25 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Milfoyu son anda kapatmak altlnkdnmesini azaltlr.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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