
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Tavuklu Mantarl1 Pie Tava
Toplam 36 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Orta ~338 kcal

İngiltere usulü tavuklu mantarl1 pie tava, tavuğu mantar ve milföy kapakla buluşturarak s1cak, tok bir f1r1n 
yemeği yapar.

Malzemeler

• 450 gr Tavuk göğsü

• 250 gr Mantar

• 2 adet Milföy hamuru

• 0.5 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. Tavuk göğsünü kuşbaş1, mantarlar1 kal1n dilim halinde haz1rlay1n.

2. Geniş tavada tavuklar1 mühürleyin, mantar1 ekleyip suyunu b1rak1p çekene kadar pişirin.

3. Kremay1 ekleyin ve harc1 koyulaşana kadar 4-5 dakika çevirin.

4. Harc1 f1r1n kab1na al1n, milföy hamurunu üstüne yerleştirip kenarlar1 kapat1n.

5. Önceden 200°C 1s1t1lm1ş f1r1nda milföy kabarana kadar 20-25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Milföyü son anda kapatmak alt1n1n sönmesini azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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