<MAKARNA & PILAV

JAvuklu Pilav

Toplam 65 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 50 dk 4 kisilik Orta ~420 kcal Aclllbarl/10

Tavuklu pilav, haslanan tavugu didikleyip pirinci kendi suyuyla pisiren, Turk evlerinin haftallklasiklerinden
biri.

Malzemeler
* 400 gr Tavuk gogsu
« 2 su bardagBaldo piring
« 4 su bardagTravuk suyu
* 3 yemek kasfiTTereyagl
» 2 yemek kasf1S1whg
1 tatikas@Tuz
0.5 cay kas@iKarabiber

YapX1

1. Tavuk gogsuni tencerede 30 dakika haslaylmsuyunu stizerek saklayln.
2. Pirinci 111kzlu suda 15 dakika bekletip durulayln.

3. Tereyagle slyhdlencerede 1slfipnci 4 dakika kavurun.

4. Slcakavuk suyunu, tuz ve karabiberi ekleyip kaynaylnc&lsHtese alln.
5. Kapagkapalll8 dakika pisirin, ocaktan al1d0 dakika demlendirin.

6. Haslanm§ tavugu didikleyip pilavla kar§tlriHicalservis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci 111kzlu suda 15 dakika bekletmek tane tane sonug verir.

SERVIS ONERISI

Caclke kdzlenmis yesil biberle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tavuklu-pilav



