>HAMUR ISLERI

SWhilisi Imeruli Khachapuri

Toplam 115 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®b/10

Imeruli khachapuri, mayallhamuru tuzlu peynir harclylaloldurup yuvarlak pide gibi pisiren Gurct peynirli
ekmedgidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardagilllsit
* 8 gr Kuru maya

* 3 yemek kas@ilS1yhg
« 1 tatlkas@TTuz

* 500 gr Sulguni peyniri
* 250 gr Beyaz peynir
1 adet Yumurta

» 2 yemek kasfiTTereyagl

YapH¥1
1. lllistt ve kuru mayay110 dakika bekletin.

2. Un, mayalkit, slyhg ve tuzla yumusak hamur yogurun.

3. Hamuru 45 dakika mayaland1rln.

4. Sulguni peyniri ve beyaz peyniri rendeleyip yumurtayla kar§tlrln.

5. Hamuru iki bezeye aylrlher bezeye peynir harckoyup bohga gibi kapatln.
6. Hamuru ters cevirip elinizle yuvarlak pide gibi inceltin.

7. Khachapurileri 220°C f1rinds8-20 dakika pigirin.

8. Flrlndapiklndsstlerine tereyagksurin.

PUF NOKTASI

Peyniri hamurun icinde esit yaymak ekmegin piserken tek taraftan patlamasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip domates, salatallke taze otlarla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut



Yumurta
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