<CORBALAR

Sbilisi Kharcho

Toplam 215 dk Haz1rl®6 dk - Pisirme 110 dk 6 kisilik Orta ~430 kcal Aclllbar®b/10

Kharcho, dana eti, piring, ceviz, tkemali eksisi, khmeli suneli ve kignigle koyulasan geleneksel Guircu
¢corbasidir.

Malzemeler

* 800 gr Dana dos

0.5 su bardagPiring

e 1 su bardagXevizici

2 adet Kuru sogan

» 2 yemek kasfiDomates salgasl
* 3 yemek kas@ITkemali sos
* 4 dig Sarlmsak

« 2 cay kas@iKhmeli suneli

« 2 adet Defne yapragl

0.5 demet Kignis yapragl
» 2 yemek kasf1S1whg

* 8 su bardagSu

« 2 tatikas@Tuz

« 1 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Dana dosu iri kiip dograylpu ve defne yapraglyl80 dakika haslayln.

2. Soganklwhgda 6 dakika yumusatln.

3. Domates salcasdve khmeli suneliyi ekleyip 2 dakika kavurun.

4. Soganlkar§lmet suyuna ekleyin.

5. Pirinci ekleyip 15 dakika pisirin.

6. Cevizici, sarlmsakre tkemali sosu pire yaplgorbaya kargtlrln.

7. Kharchoyu 10 dakika k1sHteste pisirin, ceviz dibe tutmaslriye kargtlrln.

8. Kignis yapragde karabiberle servis edin.

PUF NOKTASI

Cevizi son bolimde eklemek yaglrecllgtlrmadarcorbaykoyulastlrir.



SERVIS ONERISI

Uzerine taze kisnis serpip eksi erik sosuyla s1calservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tbilisi-kharcho



