>HAMUR ISLERI

T bilisi Khinkali

Toplam 118 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Zor ~520 kcal AclllbarZ7/10

Khinkali, ince hamurda etli, soganlde kisnisli sulu harckaklayan Gurci usulil buytk bohca mantldlr.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln

1.8 su bardagiSu

* 500 gr Dana klyma

2 adet Kuru sogan

¢ 0.3 demet Kignis

« 0.5 cay kas§Pul biber
« 1 cay kasfiKarabiber
« 2 tatikas@uz

Yap¥1

1. Un, 1 tatikas@tuz ve 1.25 su bardagksuyu yogurun.

2. Hamuru 10 dakika yogurup 30 dakika dinlendirin.

3. Kuru sogan ve kisnisi ¢cok ince dograyln.

4. Dana klymasogan, kisnis, pul biber, karabiber, kalan tuz ve yarlnmsu bardagsuyu kargtlrin.
5. Hamuru bezelere aylri? cm ¢caplndance acln.

6. Her hamura harg koyup kenarlardile pile toplayarak bogum yapin.

7. Khinkalileri kaynar tuzlu suda 8 dakika ylzeye ¢lkan&adar haslayln.

8. Karabiberle slcalservis edin, i¢ suyu dokulmesin diye ilk lokmayXikkatli alln.

PUF NOKTASI

Harckuyla gevsetin, pisince khinkalinin igcinde slcalet suyu olusur.

SERVIS ONERISI

Ustiine karabiber cekip saplndtarak slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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