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SHfa Eggs

Toplam 60 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 50 dk 6 kisilik Kolay ~82 kcal Aclllbarb/10

Tea eggs, yumurtaykay ve soya aromaslyldekrar kaynatarak Cin usulii mermer desenli bir at§tlrmallk
yapar.

Malzemeler
* 6 adet Yumurta
« 2 yemek kas@Siyah cay
» 3 yemek kasfiISoya sosu
1 adet Y1lldnason
* 4 su bardagSu

Yap¥1
1. YumurtalarB dakika haslayln.

2. Kabuklarhafif ¢catlatlgencereye alln.
3. Caylkar§1md&5 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Kabuklarhafif catlatmak desenin yumurtaya esit yayllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Tahta tepsiye yerlestirip bir stirahi portakal suyu ve karmaslkane ekmek dilimleri ekleyin.

Alerjenler

Yumurta Soya
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