
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Tekirdağ Peynirli P1rasa Böreği
Toplam 62 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 38 dk 8 kişilik Orta ~330 kcal

Tekirdağ peynirli p1rasa böreği, ince p1rasay1 beyaz peynirli içle yufka aras1na al1p ç1t1r ve tuzlu bir tepsi böreği 
haz1rlar.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 600 gr P1rasa

• 250 gr Beyaz peynir

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 0.5 su bardağ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. P1rasay1 ince doğray1p 8 dakika yumuşayana kadar soteleyin.

2. P1rasa soğuyunca beyaz peynirle kar1şt1r1n.

3. Yoğurt, yumurta ve yağ1 ç1rp1p sos haz1rlay1n.

4. Yufkalar1 soslayarak tepsiye dizin ve içi yay1n.

5. 180°C f1r1nda 35-38 dakika üstü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

P1rasay1 soğutmadan yufkaya koymak hamuru yumuşat1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çay ve yoğurtla 1l1k dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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