<KAHVALTILIKLAR

Je| Aviv Shakshuka

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal

Shakshuka, domates, biber, sogan ve kimyonlu sos i¢cinde yumurtalarhazikge pisirip ekmekle paylasllan
canlbir kahvalttavasl1dlr.

Malzemeler

* 4 adet Yumurta

* 5 adet Domates

« 2 adet Kapya biber
« 1 adet Sogan

* 2 dig Sarlmsak
1 cay kas@Kimyon
* 4 dilim Ekmek

YapX1
1. Sogan ve biberleri zeytinyag1ndé# dakika yumusatin.

2. Sarlmsakkimyon ve domatesleri ekleyin.
3. Sosu 12 dakika koyulasana kadar k1sHteste pisirin.
4. Sosta yuvalar aglyyumurtalarkirin.

5. Kapagkapatlp-6 dakika aklar pisene kadar bekletin.

PUF NOKTASI

Yumurtalarkos koyulastlktarsonra eklemek sarllarikgkan kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Maydanoz, zeytinyagde klzarmEkmekle tavadan servis edin.

Alerjenler

Yumurta Gluten
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