>APERATIFLER

Homon Avokadolu Temaki

Toplam 65 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbar#/10

Somon avokadolu temaki, nori yapraglrelde koni yaplpgine sirkeli piring, sashimi somon, avokado ve
salatallkerlestirir.

Malzemeler

Sushi pirinciicin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 5 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@TToz seker
« 1 tatikas@uz

ic harg icin
* 6 yaprak Nori
« 300 gr Sashimi kalitesinde somon
« 2 adet Avokado
* 1 adet Salatallk

Servis i¢in
« 1 yemek kas@ilSusam
* 4 yemek kasfiISoya sosu
« 1 tatlkas@Wasabi

YapH¥1

1. Sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayln.

2. Pirinci pisirip 10 dakika dinlendirin.

3. Piring sirkesi, toz seker ve tuzu pirince kargt1lriiplndirln.

4. Somonu keskin blcaklaizun diagonal seritler halinde kesin.

5. Avokado ve salatal§iince uzun dilimleyin.

6. Nori yaprag1lnhrlydolip sol kbsesine piring yayln.

7. Somon, avokado, salatallke susam ekleyip nori yaprag1rkbni seklinde sarln.

8. Temakiyi soya sosu ve wasabiyle bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Temakiyi servis anlndaarmak norinin ¢ltd&brur.



SERVIS ONERISI

Her koniyi hemen elde yenilecek sekilde wasabi ve soya sosuyla sunun.

Alerjenler

Deniz Urtnleri Soya Susam
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